
Restaurant 

Albereda 
 

 

 

          Menú Temps de Flors 2011 
 
 

del 7 al 15 de Maig de 2011 
 

Diumenge dia 8 obert al migdia. 
 
 

Tapeta de la casa.  
 

Amanida Caesar de pao i verdures escabetxades amb flor de 
romaní, calendules i pebre, pa cruixent i parmesá. 

 
Fideuada de rap, ceps i musclos amb allioli de safrà. 

 

Bacallà cuit a baixa temperatura, pil pil d'olives i parmentier al 
comí. 

Ó 
Magret d’ánec rostit amb salsa de ratafía. 

 

Bunyols de l’Empordà amb crema de petals de rosa i poma de 
Girona. 

 
Vi negre Castell de Perelada 3 Finques D.O. Empordà. 

 

Pa i Aigua. 
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